Nome dell’Azienda: Tenuta Vitanza

Nome del Vino: Brunello di Montalcino Riserva 2001

Varieta: 100% Sangiovese

Eta dei vigneti: 10 anni

Alcool: 14,00 %

Zuccheri: 2,00 g/l

Acidita totale: 5,43 g/l

Polifenoli totali: 4213,00 mg/l

Periodo di Vinificazione: 28 giorni

Metodo di Vinificazione: Macerazione a freddo per 3 giorni; rimontaggi

automatizzati seguendo I'andamento della
temperatura e della densita con completo
controllo elettronico.
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mim_l '}]iilli]:'“ Invecchiamento: 24 mesi in Tonneaux francesi Taransaud e
R e Seguin Moreau e 12 mesi in botti di rovere di
slavonia.
Affinamento in bottiglia: 12 mesi.

Produzione:

5000 bottiglie.
Immesso in commercio:

Aprile 2007

Caratteristiche organolettiche:

Colore:
Rosso rubino carico, intenso.

Profumo:
Forte e intenso e completo.

Gusto: Morbido ed elegante, sapore caratteristico,
tannico, armonico con sentori di piccoli frutti del
sottobosco.
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BRUNELLO
DI MONTALCINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

RISERVA

RED WINE
PRODUCT OF ITALY

TENUTA VITANZA

BRUNELLQ
DI MONTALCINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAT! ANTITA
RISERVA

BOTTLED BY: ROSALBA VITANZA
MONTALCINO - SIENA - ITALIA

INT WARNING ORDING TO THE SU
JULD NOT D!

CONTA B RiDVING- PRODLCIOFIL
NET CONT. 750 ml Ale.13,5% by vol.

IMPORTED BY:
MIDWEST INTERNATIONAL WINE
MACOMB - MI - 48044
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