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Nome dell’Azienda:
Nome del Vino:
Varieta:

Eta dei vigneti:
Alcool:

Zuccheri:

Acidita totale:

Polifenoli totali:

Periodo di Vinificazione:

Metodo di Vinificazione:

Invecchiamento:
Affinamento in bottiglia:

Produzione:

Immesso in commercio:

Caratteristiche organolettiche:

Colore:

Profumo:

Gusto:

Tenuta Vitanza

Brunello di Montalcino Riserva 2006

100% Sangiovese

12 anni

14,5 %

1,45 gll

5,50 g/l

3890 mgl/l

28 giorni

Macerazione a freddo per 3 giorni; rimontaggi
automatizzati seguendo Il'andamento della
temperatura e della densita con completo
controllo elettronico.

36 mesi in tonneaux frances.

12 mesi.

5000 bottiglie.

Aprile 2012

Rosso rubino carico, intenso.
Forte e intenso e completo.

Morbido ed elegante, sapore caratteristico,
tannico, armonico con sentori di piccoli frutti del
sottobosco, vaniglia e cioccolata.
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